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Проведения мониториЕга качества организащии IIитаIIи;I

(родIтrельский контроль)

МБОУ ВерхЕебемыжская ООШ
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Ф.И.О., доJDкность лиц из Iмсла бракеражной комиссии:

Ф.И.О. родитеrrей, мобильrшй телефон

l. В наличии,ч&{ýýтсд (не имеется) график (rпатаlтия) приема пищи;

2- Санwrарное состояние столовой соответствует {не соответствует) санитарным нормам и
цравиJIам;

3, Составленное меню и качество IIриготовлениJт IIищй в соответствии с требованиями (даl нет);

4. Фактический рацион IIитаЕи;I соответствует 9жедневнOму меню ( даl нет);

5. Соmветствие веса готовых бллод заявленному весу в меню, c9qlgýfcтByga (не соответствует);

6. Ооновное бшодо горячее(д{ нет );

7. Отсугствlтот сколы на столовой посуде { да / пет );

8" Зал приема шш{и чистый ( ла / нет );

9. Обеденные Ётолы !мстые (протертые) (д1/ нет );

10. Спецодежда у п9рсонала.столовой чист€}rI и опрятнIlя (дq / нет );

11, Журнал бракеража готовой кулинарной про.ryкции заполнен (указано врsмя проведеншI
бракеража блюдо имеются подIтиси itленов бракершкной комиссии)! да l нет ).

,Щополненrте (замечания) :
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